ใบความรู้
1. โครงงานแต่งหน้าเค้กคืออะไร?
โครงงานแต่งหน้าเค้ก คือ การศึกษาค้นคว้าและปฏิบัติจริงเกี่ยวกับการตกแต่งเค้กในหัวข้อที่สนใจ ตั้งแต่วางแผน ออกแบบ ลงมือทำ บันทึกผล สรุปปัญหา และนำเสนอผลงาน โดยใช้ความรู้และทักษะที่เรียนมาตลอดภาคเรียน
วัตถุประสงค์ของการทำโครงงาน
· เพื่อประยุกต์ใช้ความรู้สู่การปฏิบัติจริง
· เพื่อพัฒนาทักษะการแก้ปัญหาและการทำงานอย่างเป็นระบบ
· เพื่อสร้างสรรค์ผลงานที่เป็นเอกลักษณ์ของตนเอง
· เพื่อเตรียมความพร้อมสู่การประกอบอาชีพ

2. ขั้นตอนการทำโครงงานแต่งหน้าเค้ก (5 ขั้นตอนหลัก)
	ขั้นตอน
	รายละเอียด
	ระยะเวลาโดยประมาณ

	ขั้นที่ 1 : เลือกหัวข้อและวางแผน
	เลือกหัวข้อที่สนใจ (เช่น การทำเค้ก 3 มิติรูปสัตว์, การพัฒนาดอกไม้บัตเตอร์ครีมรูปแบบใหม่, การตกแต่งเค้กด้วยเทคนิค Airbrush) กำหนดวัตถุประสงค์ เขียนเค้าโครง
	1 คาบ

	ขั้นที่ 2 : ศึกษาและเตรียมการ
	ศึกษาเทคนิคเพิ่มเติมจากสื่อออนไลน์ หนังสือ หรือผู้รู้ เตรียมวัตถุดิบและอุปกรณ์
	1 คาบ

	ขั้นที่ 3 : ลงมือปฏิบัติ
	ทำเค้กตามที่วางแผนไว้ บันทึกขั้นตอน ปัญหา และวิธีแก้ไข ถ่ายภาพระหว่างทำ
	2-3 คาบ

	ขั้นที่ 4 : วิเคราะห์และสรุปผล
	สรุปผลสำเร็จ ปัญหาที่พบ แนวทางแก้ไข และข้อเสนอแนะสำหรับครั้งต่อไป
	1 คาบ

	ขั้นที่ 5 : นำเสนอผลงาน
	จัดทำรายงานหรือ PowerPoint นำเสนอหน้าชั้นเรียน พร้อมแสดงเค้กจริง (หรือรูปถ่าย)
	1 คาบ









3. การเขียนเค้าโครงโครงงาน
เค้าโครงโครงงานควรประกอบด้วยหัวข้อต่อไปนี้
	หัวข้อ
	คำอธิบาย

	ชื่อโครงงาน
	ชื่อที่สื่อถึงสิ่งที่ทำ เช่น “การพัฒนาเทคนิคการทำดอกกุหลาบบัตเตอร์ครีม 3 สี”

	ที่มาและความสำคัญ
	ทำไมจึงเลือกทำโครงงานนี้

	วัตถุประสงค์
	ต้องการศึกษาหรือพัฒนาอะไร (2-3 ข้อ)

	แนวคิด/ทฤษฎีที่เกี่ยวข้อง
	เทคนิคหรือความรู้ที่นำมาใช้

	วัสดุอุปกรณ์
	รายการวัตถุดิบและอุปกรณ์ที่ต้องใช้

	ขั้นตอนการดำเนินงาน
	แผนการทำตั้งแต่เริ่มจนเสร็จ

	ระยะเวลา
	กำหนดวัน/คาบในการทำแต่ละขั้นตอน

	ผลที่คาดว่าจะได้รับ
	คาดว่าจะได้อะไรจากโครงงานนี้



4. การบันทึกผลการปฏิบัติงาน
ควรบันทึกเป็นตารางหรือข้อความรายวัน/รายครั้ง
ตัวอย่างตารางบันทึก
	วันที่/ครั้งที่
	ขั้นตอนที่ทำ
	ปัญหาที่พบ
	แนวทางแก้ไข
	หมายเหตุ

	ครั้งที่ 1
	เตรียมเค้กและปาดหน้า
	ครีมเหลวเกิน
	แช่เย็น 15 นาทีแล้วตีใหม่
	ใช้เวลานานขึ้น 30 นาที

	ครั้งที่ 2
	ทำดอกกุหลาบ
	กลีบไม่เป็นรูป
	เปลี่ยนหัวบีบใหม่ ฝึกบีบซ้ำ
	ฝึกเพิ่ม 20 นาที


การถ่ายภาพประกอบ : ถ่ายทุกขั้นตอนสำคัญ เพื่อใช้ในรายงานและ Portfolio



5. การเขียนรายงานโครงงาน (รูปแบบย่อ)
โครงสร้างรายงาน
1. บทนำ : ที่มา วัตถุประสงค์
2. วิธีดำเนินงาน : อุปกรณ์ ขั้นตอนการทำ
3. ผลการดำเนินงาน : ผลที่ได้ พร้อมรูปภาพประกอบ
4. ปัญหาและแนวทางแก้ไข : สิ่งที่พบและแก้ไขอย่างไร
5. สรุปและข้อเสนอแนะ : สรุปผลสำเร็จ ข้อดี ข้อควรปรับปรุง
6. บรรณานุกรม : แหล่งที่ศึกษาข้อมูล (ถ้ามี)

6. การนำเสนอผลงานหน้าชั้นเรียน
เทคนิคการนำเสนอให้น่าสนใจ
· เปิดด้วยภาพผลงานสำเร็จเพื่อดึงดูดความสนใจ
· บอกชื่อโครงงานและเหตุผลที่เลือก
· แสดงขั้นตอนการทำผ่านภาพถ่ายหรือคลิปสั้น
· บอกปัญหาที่เจอและแก้ไขอย่างไร (แสดงความพยายาม)
· สรุปบทเรียนที่ได้และแนวทางพัฒนาต่อ
· เปิดโอกาสให้เพื่อนซักถาม
สื่อที่ใช้ในการนำเสนอ
· PowerPoint / Canva (มีรูปภาพประกอบ)
· เค้กจริง (ถ้าทำแล้วยังสดอยู่) หรือรูปถ่ายคุณภาพสูง
· ตัวอย่างดอกไม้หรือชิ้นส่วนที่ทำ (ถ้าเก็บไว้)
ระยะเวลาในการนำเสนอ : ประมาณ 3-5 นาทีต่อคน/กลุ่ม

7. การประเมินผลโครงงาน
เกณฑ์การประเมินโครงงานโดยทั่วไป
	ด้าน
	น้ำหนัก (%)
	สิ่งที่ประเมิน

	การวางแผนและการดำเนินงาน
	25%
	ความเป็นระบบ การตรงต่อเวลา

	คุณภาพของผลงาน
	30%
	ความสวยงาม ความคิดสร้างสรรค์ ความถูกต้องตามเทคนิค

	การบันทึกและสรุปผล
	20%
	ความละเอียด ความถูกต้อง การวิเคราะห์ปัญหา

	การนำเสนอ
	25%
	การสื่อสาร สื่อประกอบ การตอบคำถาม




8. การใช้ทรัพยากรอย่างคุ้มค่าและยั่งยืนในโครงงาน
· ใช้วัตถุดิบเท่าที่จำเป็น คำนวณปริมาณก่อนซื้อ
· นำเศษวัสดุ (ครีม ไอซิ่ง ฟองดอง) มาสร้างสรรค์เป็นชิ้นงานเล็ก
· บันทึกปริมาณที่ใช้เพื่อเป็นข้อมูลสำหรับครั้งต่อไป
· เลือกใช้อุปกรณ์ที่ล้างแล้วใช้ซ้ำได้ (ถุงบีบผ้า แผ่นซิลิโคน)































